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供餐作業流程-食材驗收及貯存 修正對照表 

修正規定 現行規定 

2.章Q不符： 

(1) 學校每日食材點收發現標章不實

(標章未隨貨到、品項與標章內容

不符、標章格式及提供食材規格與

食材不符等)通報教育處。 

(2) 學校學校全程錄影及拍照存證，冷

藏留存食材檢體(700-1,000g)。 

(3) 本府教育單位通報產發單位(蔬果

類)、動物保護防疫所(肉品類)及

政風單位，於2個工作天內共同到

校採檢，採檢過程全程錄影及拍照

存證，以釐清及依法查處。 

(4) 如食材品質正常，以一般食材驗收

使用，後續依權責單位查處結果配

合辦理。 

2.章Q不符：驗收發現，須立即退貨，

並請廠商馬上補送合格品；若已完

成驗收或領料使用中發現，則迅速

送至待退貨區進行隔離，密封完整

且清楚標示，避免誤用，請廠商馬上

補送合格品及收回。 


